Warsztaty: ,,Warszawski kociot kulinarny”
26 pazdziernika, godz. 17.30

miejsce: Audytorium Muzeum, ul. Parska 3
prowadzenie: Grzegorz tapanowski

Uwaga! Warsztaty poprzedza wyktad , Przyszto$¢ i przesztos¢ jedzenia w Warszawie” Grzegorza
tapanowskiego
wyktad: 5 pazdziernika (wtorek), godz. 18.00

Pomystodawca/prowadzacy:

Grzegorz tapanowski — 100% kulinarnej pasji. Pracowat dla wielu restauracji, jednak wcigz traktuje
gotowanie bardziej jako zamitowanie niz prace. Studiowat Nauki Polityczne i Socjologie na
Uniwersytecie Warszawskim, a takze Bezpieczeristwo Zywnosci w Instytucie Zywnosci i Zywienia.
Razem z Tomkiem Jakubiakiem prowadzi wtorkowg kuchnie w Dziern Dobry TVN. postcardlest
gospodarzem autorskiego programu kulinarnego w Kuchnia TV. Uwielbia jazde na rolkach i targi
warzywne o wschodzie storica, ale przede wszystkim Prawdziwe Jedzenie.

Autorski opis projektu:

W ramach festiwalu ,Warszawa w budowie” spotkamy sie z ekspertami od kuchni. Zobaczymy jak
wygladata i bedzie wygladaé¢ warszawska gastronomia od zaplecza. Co jedli warszawiacy w
przesztosci i jaka jest przysztos¢ stotecznej gastronomi?

Bedzie o tradycji i kulinarnej, regionalnych specjatach i legendach zwigzanych z tym co dziato sie w
sztuce kulinarnej epok poprzednich, jak i o tym co niesie ze sobg jutro. Bedzie o tym jak ma sie
kuchnia molekularna do swojskiego zurku i o tym co jeszcze nowego moze pojawi¢ sie na
Warszawskiej scenie kulinarnej. Czy fenomen wietnamskich baréw i restauracji z surowg ryba jest
jeszcze do powtdrzenia? Oscar, McDonalds, zapiekanki czy kebaby? A moze slow food? Fizjologia czy
sztuka? Srodek wyrazu czy produkt przemystu zywnosciowego? Czy jest i czym bedzie jedzenia dla
warszawiaka? Czy wspodtczesna dieta ma racje bytu za pot wieku i dlaczego nie? Wspélnie poszukamy
odpowiedzi na te i wiele innych pytan na co dzieA nekajacych stotecznych brzuchoméwcow.
Zapraszamy réwniez na otwarte warsztaty kulinarne podczas ktérych pod okiem specéw bedziecie
mogli zakosztowac¢ smakow Warszawy. Do zobaczenia przy stole.

Opis warsztatow:

Projekt Grzegorza tapanowskiego dotyczy ,przysztosci i przesztosci jedzenia w Warszawie” -
ekologicznych opcji gotowania, $wiadomego wybierania jedzenia, kultywowania warszawskich
tradycji kulinarnych, etc. Jest to drugie spotkanie kulinarne z tapanowskim, po czesci teoretycznej.
Wsrdd zaproszonych gosci sg m. in. Agnieszka Kreglicka, Ngo Van Tuong i Maciej Nowak. Warsztaty
gotowania prowadza: Kasia Raczka, Katia Roman-Trzaska, Monika Mrozowska i Maciej Szacitto, oraz
Tomasz Jakubiak.



